
IL GIRO DEL MONDO IN
UN BICCHIERE

“Ogni sorso una destinazione, ogni cocktail una cultura”



Tanqueray Sevilla gin
Acqua di cedro

Carlo Alberto white vermouth
infuso al pompelmo

Napoli

15,70

+
SWEETY OMAGGIO

+
SWEETY OMAGGIO

+
TAPAS OMAGGIO

+
TAPAS OMAGGIO

Tanqueray Rangpur gin
Cocco

Succo di lime
Dandy pink grapefruit soda

Rangpur

13,70

Tanqueray gin CBT banana
Eccentrico tonka

Agave
Soda

Caracas

13,70

Tanqueray N. TEN gin
Succo di limone
Soda, zucchero

Velluto alla banana

Mana

13,70

Salvia & Limone
Ginger falernum
Orange bitters

Soda

Bridgetown

13,70

Eccentrico tonka
Briottet passion fruit

Dandy Pink 
grapefruit soda

Lima

11,70

Cachaca
Carlo Alberto red vermouth

Chocolate bitters
Soda

Rio

11,70

Carlo Alberto 
red vermouth
Briottet more

Soda

Torino

11,70

Plantation 3 Stars white rum
Frangelico

Chocolate Bitters
Soda

Kingston

11,70

Sathenay fiori di sambuco
Lampone

Succo di lmone
Soda

Parigi

11,70

Yuu Baal Mezcal
Bergamotto Fantastico

Fusetti Bitter Cacao
Agave

Oaxaca

15,70
FLUO MIXABLE



MOCKTAILS

Ultra Premium COCKTAILS

Tagliere APERI-PREMIUM

Dalle 18:00 alle 20:30+4,70 XXL+6,70

Tanqueray 0.0 ai frutti rossi
Agave

Dandy pink grapefruit soda

Bruges

11,70

Tanqueray 0.0
Dandy flower tonic 

ibisco e lavanda

Honululu

9,70

Tanqueray 0.0
Pop corn

Lime

Cancún

9,70

KYO Tea

Negroni e  perience
Solo 22 esperienze settimanali

“Prova l’esperienza del nostro nuovissimo Negroni 
invecchiato da noi in botte di rovere francese, ogni 

settimana un blend nuovo ed un gusto non replicabile.”
Vermouth ? Bitter ? Gin ?

17,70

“Immergiti nella vera Zen eXperience con questo cocktail

esperienziale ed olistico per eccellenza, un giardino zen

accompagnerà la tua serata e se troverai il CRISTALLO

DI ROCCA, potrai vincere una bottiglia di KYO gin.”

KYO gin
Salvia & limone
Cordiale thè sencha
alla pesca e lavanda
Cordial palo santo e salvia bianca

34,70

1 Gyoza - 1 Baozi - 1 Samosa - 1 Gambero in tempura - 2 Spring roll - Edamame in baccello

VINCI SEMPRE
UN APERITIVO
PER DUE PERSONE



I COCKTAIL CONSIGLIATI

KYO gin by Zenix
Dandy tonica ZERO

KYO GIN TONIC

15

KYO gin by Zenix
Carlo  Alberto vermouth 

riserva extra dry

KYO MARTINI

15

KYO gin by Zenix
Carlo Alberto vermouth riserva white

P31 green bitter, Palo santo

KYO NEGRONI

15

KYO gin by Zenix
Succo di lime

Dandy ginger beer

KYO MULE

15

PALO SANTO
SALVIA BIANCA

MANO DI BUDDHA

IL PRIMO GIN OLISTICO AL MONDO by ZeniX

KYO gin è molto più di un gin. È un'esperienza 
che vi guiderà attraverso un viaggio sensoriale 
in cui l'aroma, il gusto e la spiritualità si fondono 
in perfetta armonia.

Ogni sorso vi porterà un passo più vicino alla 
meditazione e alla connessione con la vostra 
parte interiore.

Unisciti a noi in questo viaggio 
verso l'armonia, la purezza e la 
bellezza. 

Inspired by NAM MYOHO RENGE KYO

67 €Porta a casa
la tua bottiglia a

“Bevi con rispetto e consapevolezza, 
perché KYO gin è più di una bevanda, 
è una filosofia.”

dalla seconda 
in poi  solo 27 €



Snack e dolci sempre disponibili, per eventuali intolleranze o allergie, chiedere al nostro personale di sala
Piatti Vegani  Piatti senza glutine (non possiamo escludere la contaminazione)

Filanti bastoncini 
di mozzarella

ricoperti da una
pastella alla birra
super croccante 

Mozza-stick
Bocconcini di 100% 

petto di pollo,
in una rustica

e saporita panatura
al chili e lime

Chi & lime

10,70

5 gamberoni
in una croccante tempura,

accompagnati da salsa di soya

TEMPURA

Polpettine di lenticchie,
frutta secca,

spezie orientali
in panatura croccante 

con cumino nero

Tajine

6,70 11,70 19,70S (4 pz) L (9 pz) XXL (20 pz)

6,70

CLASSICHE stick super croccanti

CRISPERS con buccia e taglio a V

SWEET stick di patata dolce

PATATINE

5,70
5,70

(6 pz) 12,70

3 Stick con ceci, patate dolci, carote e curry
impanati con semi di lino e cumino nero. 
+3 stick con piselli, menta, quinoa, riso e

grano saraceno con pop di frumento.

Veggie Stick

Tortilla chips di mais,
cheddar fuso, sour cream, jalapeno,

guacamole, fagioli refritos

NACHOS

9,70

SNACK

2 gamberoni Tempura + 6 Tajine
+ 4 Mozza-Stick + 4 Chili & lime

MIX zen (16 pz)

15,70

6 Tajine + 2 Veggie Stick
+ Patate Sweet

MIX   eg (8 pz + Patate)

15,70

SUPER
OFFERTA

+2 salse
omaggio

Salse EXTRA +1 €



BURGER

Potato roll bun
Homestyle burger da 150gr

Doppio cheddar, Bacon
Avocado, Chips di mais, Mex dip

Mexican

17,70

Homestyle bun
Mac’n’Cheese burger

Crispy onion, Cetriolini
Insalata, Pomodoro, White BBQ

Mac’n’Cheese

13,70

Homestyle bun
Homestyle burger da 150gr

Cheddar, Bacon
Insalata, Pomodoro

Original

13,70

Pane Naanta farcito con
succulento Planted Kebab,

Cipolla rossa, Insalata, Pomodoro,
Mayo veg e Mayo Sriracha

Keba-naan

15,70

Homestyle bun
Green heroes Chik’n burger
Plant cheddar, Plant bacon

Insalata, Pomodoro, Mayo veg

Zen Chik’n

15,70

Croccante Taco shell
farcito con riso sushi,

Salmone fresco, Sour cream,
Avocado e salsa BBQ chipotle

Sushi Taco

15,70

Pane Multicereali
Salmone affumicato
Insalata, Pomodoro
Avocado e Tzatziki

Sand-greek

15,70

DOUBLE
doppio burger

da 150gr
+4 €

Cucina aperta fino alle ore 22.00, per eventuali intolleranze o allergie, chiedere al nostro personale di sala
Piatti Vegani  Piatti senza glutine (non possiamo escludere la contaminazione)

CONTORNI
Patatine Classiche o Crispers +2 €

Patate Sweet +3 €

PANE SENZA GLUTINE +3 €

too HOT

Jalapeno +1 €

TAPAS
9,70

provalo in versione

3 Tajine in
OMAGGIO

Salsa in
OMAGGIO



BOWL

Crea la tua poké

Ceviche di gamberi
avocado, cetrioli, cavolo violar
e mango su letto di riso sushi,

olio evo, semi di sesamo 

Ceviche Bowl

17,70

Planted Kebab,
Plant feta, Pomodorini,r

Tajine bites su letto di insalata,
mayo veg dressing

Keba Bowl

17,70

BASE: Riso sushi o insalata 

PROTEINE (max 2)
Salmone fresco
Gamberi al lime
Pollo grigliato
Planted Kebab +2
Tajine bites +1 
Crunchy Chik’n stripes +1  

Avocado +1
Edamame
Pomodorini
Plant feta
Cetrioli
Philadelphia +1 

Alghe wakame
Cavolo viola
Mango +2
Mais
Cipolla rossa
Jalapeno

Teriyaki Sesamo
Cipolla crispy

Mango dip
Sriracha

CONTORNI (max 4)

SALSE (max 1) TOPPING (max 1)
Mandorle
Tortilla chips

Cucina aperta fino alle ore 22.00, per eventuali intolleranze o allergie, chiedere al nostro personale di sala
Piatti Vegani  Piatti senza glutine (non possiamo escludere la contaminazione)

Yogurt

15,70



SWEET

dalle 22:00 in poi 

Crema di skyr alla vaniglia,
base alle mandorle,

lamponi, mirtilli, 
mix di semi e nocciole tostate

SKYRcake

7,70

Tipici dolcetti di riso della
tradizione giapponese,
farciti con gelato fresco.

Gusto a scelta.

Mochi Ice

7,70

Soffice e cremosa
torta al cioccolato flourless,

con salsa ai frutti rossi
e lamponi freschi

Choco-berry

6,70

Morbidi panini cinesi
a forma di coniglietto,
cotti al vapore e ripieni

di crema pasticcera

Usagi Bao

6,70

7,70

Morbida frolla ai 5 cereali
farcita al mango e maracuja,

coulis al passion fruit
e frutti di bosco freschi

Fruit Tart

Snack e dolci sempre disponibili, per eventuali intolleranze o allergie, chiedere al nostro personale di sala
Piatti Vegani  Piatti senza glutine (non possiamo escludere la contaminazione)

COMBO
DRINK + DESSERT

15 €
con drink premium

18 €
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